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Vizio & 5fizio
MACCHERONCINI CON AMATRICIANA DI MARE (primo)

INGREDIENTT (per 4 persone)

250 gr. maccheroncini o chitarrine all'uovo (La Pasta di Aldo)
150 gr. storione affumicato (o pesce spada affumicato)

250 ml. salsa di pomodoro di Pachino (Campisi)

prezzemolo, erba cipollina, aglio, peperoncino

olio e.v.0., sale e pepe

PROCEDIMENTO

In un'ampia padella rosolate |'aglio nell'olio. Quindi unitevi la salsa di pomodoro e fate restrigere. Unite lo
storione tagliato a pezzetti. Regolate di sale, peperoncino o pepe e cospargete con il prezzemolo tritato e
I'erba cipollina sforbiciata. Lessate la pasta in abbondante acqua salata. Scolatela al dente e fatela saltare in
padella con il condimento, eventualmente bagnate con qualche cucchiaio della sua acqua di cottura. Rifinite
con un filo d'olio e servite.

Buon Appetito !l!

Vizio & Sfizio di Bernardi Emanuela - Specialitd e Curiosita Alimentari
Via Cappello, 8/A (traversa C.so Umberto I°) - 46100 Mantova (MN)
Telefono +39 0376 355588 - sito web: www.vizioesfizio.191.it - e-mail: info@vizioesfizio.191.it



