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Vizio & 5fizio
BRUSCHETTE AL PATE' DI OLIVE (antipasto)

INGREDIENTT (per 4 persone)

pane francese o da bruschetta tagliato a fette
1 mozzarella

pomodorini ciliegia

paté di olive taggiasche (Rossi)

qualche foglia di basilico

olio e.v.0., sale e pepe

PROCEDIMENTO

Fate tostare il pane tagliato a fette in forno o sulla griglia.

Nel frattempo sgocciolate bene la mozzarella dal siero e tagliatela a dadini.

Tagliate a meta i pomodorini, privateli dei semi e tagliate anch'essi grossolanamente.

Insaporite, se ve ne fosse bisogno, la mozzarella e i pomodorini con un po di olio, sale e pepe, ma tenete conto
che la mozzarella dovrebbe gia essere abbastanza salata e che la salsa di olive & gia abbastanza saporita.
Spalmate il pane con il pate di olive, distribuitevi sopra un po di mozzarella e decorate con i dadini di
pomodoro e se volete con qualche pezzetto di foglia di basilico spezzettato per dare freschezza.

Buon Appetito Ill

Vizio & Sfizio di Bernardi Emanuela - Specialitd e Curiosita Alimentari
Via Cappello, 8/A (traversa C.so Umberto I°) - 46100 Mantova (MN)
Telefono +39 0376 355588 - sito web: www.vizioesfizio.191.it - e-mail: info@vizioesfizio.191.it



